Poročilo naj vsebuje:
NASLOV: Ime jedi, ki jo boste pripravili
1 .UVOD

Kratek uvod v katerem napišite zakaj ste izbrali to jed, za koliko oseb jo boste pripravili, katere gospodinjske aparate,  pripomočke in posodo ste potrebovali za pripravo te jedi.
2. RECEPT

 Napišite recept, ki naj vsebuje sestavine in postopek priprave.

3. OCENA DELA
Koliko časa ste pripravljali jed. Vam je uspela ali so bile kje težave? Kako so jed ocenili drugi? S čim bi jed lahko izboljšal? Si zadovoljen s svojim delom?
4. POGRINJEK

Nariši pogrinjek za eno osebo, ki je potreben za serviranje pripravljene jedi.
5. FOTOGRAFIJA končne jedi. (lahko fotografirate tudi med pripravo)
S tem boste lahko pridobili oceno iz praktičnega dela. Poročilo mora biti napisano tako, da bi po vašem receptu lahko kdorkoli pripravil to isto jed. Tudi ocena jedi naj bo obrazložena. Ni dovolj le to, da napišete. »Ni bilo težav.«
	število točk
	Ocena

	manj kot 5 točk
	nezadostno 1

	5 točk
	zadostno 2

	6 točk 
	dobro 3

	7 točk
	prav dobro 4

	8 in 9 točk
	odlično 5


Kriterij ocenjevanja: 

UVOD - 2 točki

RECEPT  - 1 točka seznam sestavin

                   2 točki natančno opisan postopek
OCENA JEDI – 2 točki
POGRINJEK – 1 točka
FOTOGRAFIJA JEDI – 1 točka 
Vaše prve kreacije mi pošljite na elektronski naslov: mateja.benedik@guest.arnes.si
Dober tek in ostanite zdravi!
